
 
 
 

 

 Eine Liste der Zusatzstoffe und Allergene können Sie beim Personal einsehen 
 

 
 
 
 

Vorspeisen 
Starters 

 
 

Gebratene Garnelen, 
Kades Dip und Salatbukett 

Fried shrimps 
with Kades Dip and salad 

 
€ 10,50 

 
 
 

Kleiner gemischter Salat  
mit Honig– Senf- Vinaigrette 

Small mixed salad 
with honey- mustard- vinaigrette 

 
€ 6,90 

 
 
 

Suppe 
Soup 

 
 

Bärlauchcrèmesuppe 
mit Croûtons 

Wild garlic cream soup 
with croûtons 

 
€ 7,00  

 
 

 
 
 



 
 
 

 

 Eine Liste der Zusatzstoffe und Allergene können Sie beim Personal einsehen 
 

 
 

Große Salate 
Big salads 

 
 

Großer gemischter Salat  
verschiedene Blattsalate, variiert mit frischer Gurke, Paprika und Tomate 

 und Honig- Senf Vinaigrette 
Large mixed salad 

Leaf salads, varied with fresh cucumber, pepper, 
tomatoes, and honey- mustard- vinaigrette 

 
€ 16,50 

 
wahlweise mit: 
optionally with: 

 

Feta Käse und grünen Oliven 
feta cheese and green olives 

 
€ 18,90 

 

gebratenen Garnelen 
fried shrimps 

 
€ 23,00 

 

gebratenen Streifen vom Hüftsteak 
fried beef steak strips 

 
€ 24,90 

 
gebratener Maishähnchenbrust 

fried corn chicken breast 
 

€ 22,90 
 
 
 
 
 
 



 
 
 

 

 Eine Liste der Zusatzstoffe und Allergene können Sie beim Personal einsehen 
 

 
Pasta 
pasta 

 
 

Pasta Rosso (auch vegan möglich) 
und Zucchini – Champignon-  Kirschtomaten  

Pasta Rosso with zucchini – button mushrooms & cherry tomatoes  
 

€ 16,90 
 

wahlweise mit: 
optionally with: 

 
 

gebratenen Garnelen 
fried shrimps 

 
€ 23,00 

 

gebratenen Streifen vom Hüftsteak 
fried beef steak strips 

 
€ 24,90 

 
gebratener Maishähnchenbrust 

fried corn chicken breast 
 

€ 22,90 
 

Grüne Küche 
vegetarian meal 

 
 

Kartoffelstampf (auch vegan möglich) 
 Zucchini – Champignon- Kirschtomaten, Salat und Parmesan 

Mashed potatoes 
 with zucchini – button mushrooms & cherry tomatoes, 

salad and parmesan cheese 
 

€ 17,50 
 



 
 
 

 

 Eine Liste der Zusatzstoffe und Allergene können Sie beim Personal einsehen 
 

 
 

Steakgenuss aus Amerika 
Beef from the US 

 
Rinderhüftsteak (250g) 

mit Kräuterbutter, Salat- Bouquet und Pommes Frites 
Beef steak (250g raw weight)  

with herb butter, salad and french fries 
 

€ 31,50 

 
 

Spezialität vom Huhn 
Chicken specialty 

 
Gebratene Maishähnchenbrust unter der Bärlauchkruste 

mit Zuccini-Champignon- Kirschtomaten Gemüse und Rosmarinkartoffeln 
fried corn - fed chicken breast 

with wild garlic crust, zucchini- mushroom- cherry tomato vegetables 
and rosemary potatoes 

 
€ 22,50 

 
 
 

Spezialitäten vom Fisch 
Fish specialty 

 
Auf der Haut gebratenes Lachsfilet „skandinavisch“ 

mit Apfel- Rote- Beete Salat, 
dazu gebutterte Kartoffeln 
        Fried Salmon fillet 

          "Scandinavian” with apple- beetroot salad & 
         potatoes 

 
€ 25,50 

 
 
 



 
 
 

 

 Eine Liste der Zusatzstoffe und Allergene können Sie beim Personal einsehen 
 

 
Wild aus Brandenburger Wäldern 

venison from brandenburg forest 
 

raten von der Fläminger Rehkeule, 
Apfelrotkohl und Thüringer Klöße 

Roasted leg of venison 
red apple cabbage and dumplings 

 
€ 25,50 

 
Kades Klassiker 

Kades classic 
 

Paniertes Schweineschnitzel, 
 Champignons in leichtem Rahm und Salzkartoffeln 

Pork cutlet 
with creamy mushrooms and potatoes 

 
€ 19,50 

 
Eisbein 

mit klassischem Erbspüree und Spreewälder Sauerkraut 
Pickled knuckle of pork 

With pease pudding and Spreewald sauerkraut 
 

€ 20,50  
 
 

Lamm aus Neuseeland 
Lamb from New Zealand 

 
Geschmorte Lammkeule 

Prinzessbohnen mit Speck und Thüringer Klößen 
Braised lamb shank 

served with green beans, bacon and dumplings 
 

€ 24,50 
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Das Dessert macht jedes Essen erst perfekt! 
 

  
Panna Cotta 

Den italienischen Klassiker richten wir mit Kirschgrütze an 
 Panna Cotta with cherry jelly 

 
€ 8,50 

 
 

Waldbeerengrütze 
 Kades hausgemachte Grütze servieren wir mit Vanillesauce 

Wildberry jelly served with vanilla sauce 
 

€ 6,90 
 
 

Erbeercrumble 
mit Vanilleeis und Schlagsahne 

Strawberry Crumble with vanilla ice and whipped cream 
 

€ 8,80 
 
 

Ganz klein... Kades Mini zum Dessert 
 

Espresso und ein kleiner Muffin im Duett 
Espresso with small muffin 

 
€ 5,50 

 
 
 


