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Und sie sollte Recht behalten.



KADES

Gastlichkeit in Potsdam
seit 33 Jahren

90 % glutenfreie Kiiche.

Komplett barrierefrei.

Bewerten Sie uns positiv auf
www.tripadvisor.de
Ihre Kritiken richten Sie
bitte direkt an
kades.restaurant@web.de

Das Kultur-Programm Kades Kunst — mit Kunst zu kochen
2023 -2024 jetzt im Netz unter
WWW.reStaurant—pﬁngstberg,de Koche und die Kunst der Kiinstler werden Sie begeistern!

B «randenburg ... heif¥t im KADES, kulinarisch abheben ohne

dabei den Boden zu verlassen!
0 Bodenstandige Brandenburger Kiiche, ganz
«iNE . . .
im Sinne von jahrhundertelanger Zuwande-
R rung gepragt, auch mal neu interpretiert mit
« OManze dem Sinn fiir's einfach Schone!

in Gaumenfreuden

=\

Klassiker neu interpretiert
,Boulette Royal“... ein preufSisches
Surf and Turf. Die ,Kénigin der
Bratpfanne®, die Boulette, trifft auf
Seccokraut, Garnele und Erdapfel-
stampF— immer im Sommer. = ke 3
~ - - . r l“- N
Mo-Fr: Kades Schmaler Taler ol i~ il

In den Monaten Mai bis September

kochen wir fiir Sie ein leckeres Gericht fiir schmale 13,00 €.

Auch in der Saison 2023/2024 werden wir ab Oktober
herausragende Kiinstler zu Gast haben. Die Kunst der



Seit mehr als drei Jahrzehnten gibt es

Kades Restaurant am Pfingstberg.

Die Gaste lieben die flotte regionale Kiiche -
und den Humor vom Chef.

Auf dem Pfingstberg ist man dem Himmel ein Stiick
naher. 76 Meter iiber Meeresspiegel und damit
knapp 50 Meter iiber Potsdam liegt das Fleckchen
Erde, das schon Friedrich Wilhelm 1V. gefiel. Hier
baute er sich ein Schlosschen mit bester Aussicht:
das Belvedere. Nicht zum Wohnen - man kam zur
Erbauung und vielleicht auf ein Picknick vorbei.

So wie heute Spazierginger und Touristen. Am
selben Berg ackern heute auflerdem Kleingértner
und unten, Richtung Jungfernsee, gibt's noch mehr
Geschichte. Im Schloss Cecilienhof beschlossen 1945
die Siegermichte Deutschlands Teilung. Mitten in
diesem besonderen Stiickchen Potsdam wuchs Mario
Kade auf. Und als das Gartenlokal am Pfingstberg zu
haben war, griff er zu. Er ahnte: Das kann eigentlich
gar nicht schief gehen an diesem einzigartigen Ort.
Seit 33 Jahren ist die Familie Kade nun Gastgeber
auf dem Pfingstberg, am 1. August 1990 {ibernah-
men sie das Restaurant, das damals Vereinslokal, ein

Aussiclben, seit 33 Tahren

Kiosk mit Ausschank, war. Ein bisschen Mut und viel
Phantasie sind allerdings nétig. ,Bei der Besichti-
gung dachten wir, oh Gott, sollen wir das wirklich
machen?” erinnert sich Mario Kade. Die Raume sind
diister, die Decke hiangt durch, die Terrasse - loser
Sandboden. ,Wir sahen uns an und fragten uns:
Kann das mal eine Gaststatte werden?*

Am 1. August 1990 unterschreiben sie mutig den
Pachtvertrag und legen ganz nach Art der Familie
los. Kades kénnen Gastronomie. Mutter Irmgard und
Sohn Mario arbeiten damals im Stadtcafé in Werder
(Havel), Irmgard als Leiterin, der Sohn als Restaurant-
fachkraft. Nach der Wende ist nun plétzlich alles
anders und vieles méglich. Dass sich seine Mutter mit
54 Jahren traute, mit dem Sohn in die Selbststandig-
keit und Marktwirtschaft zu gehen, rechnet der Chef
seiner Mutter bis heute hoch an. Sieben Jahre spiter
geht sie in Rente und macht den Sohn zum Chef. Der
sagt: ,Alles was ich kann, habe ich von ihr gelernt.

Potsdamer Apfelkuchen fiir

neugierige Westberliner

Im Sommer 1990 fangen sie klein an, mit einem
Aufenverkauf von Getrianken und Imbiss, manch-
mal selbstgebacken Apfelkuchen. Das Haus wird
wahrenddessen griindlich renoviert. Sie nehmen
einen Kredit auf mit einem Zinssatz, der Kade heute
schwindelig werden ldsst. Aber sie wuppen es, klagen
nicht und zahlen alles ab. Denn: Die Gaste kommen.
Es sind vor allem die Ausfliigler, neugierige Berliner,
die endlich nach Potsdam fahren kénnen und alles
entdecken wollen. Bald kommen Reisebusgesellschaf-
ten aus ganz Deutschland. Und — die Potsdamer. Die
sind Kade besonders wichtig. Das Brot- und Butter-
Geschift muss man pflegen, sagt er immer. Dass
man hier oben gut essen und der Wirt auflerdem ei-
nen Sinn fiir Humor hat, spricht sich rum. ,Geh mal
hoch zu dem jungen Mann mit dem Schnauzbart*,
lautet die Empfehlung der Einheimischen.

Es kommen dennoch Zeiten, da muss der Chef erfin-
derisch sein. Um auch im Winter Gaste anzulocken,
versucht er es mit Feuerzangenbowle, eine 1dee
seiner Mutter. Und es funktioniert. Kade spiirt, es



sind die traditionellen Dinge, die die Besucher schit-
zen. Essen wie frither zu Hause, nur eben in Kades
neuer Gastlichkeit. Das spiegelt sich in der Karte
wieder: feine, traditionelle Brandenburger Kiiche,
die er modern anrichtet. Nur die Martinsgans, auch
so eine Erfindung, um die Wintermonate zu fiillen,
die kommt traditionell auf den Tisch. Ein Essen fiir
Familien oder Firmenfeiern und ein Hohepunkt im
gastronomischen Kalender. Hunderte Ganse bereitet
er jede Saison zu.

Ausnahmsweise stammt das Federvieh aus Polen,
der Heimat seiner ostpreufSischen Grof3eltern. Alles
andere, vom Fisch bis zum Gemiise, kauft er in Bran-
denburg ein. Dabei achtet er auf umweltvertragli-
chen Anbau. Der Spargel sollte méglichst ohne Folie
wachsen, auch wenn es diesen erst zwei Wochen
spater gibt. ,Dafiir schmeckt er besser”, sagt Kade.
2011 wird wieder renoviert und der Wintergarten
angebaut, wo man auch in der kalten Jahreszeit mit
Blick auf die Stadt sitzen kann. Kade wird zum Gés-
tefiihrer und bietet Stadtspazierginge an, schliefilich
kennt er sich hier aus und kann viel erzihlen. Und

er holt sich Kultur ins Haus. Die 1dee: Seine Gaste
sollen hier nicht nur essen sondern auch unterhal-
ten werden, mit Kabarett, Liederabenden, Zauberei,
Comedy und vor allem Buchlesungen. Nicht nur
die Gaste sondern auch die Kiinstler fiihlen sich
wohl, das spricht sich rum, und so treten hier sogar
Kiinstler auf, die sonst viel groflere Hallen gewohnt
sind. Drei Ginge mit Harald Martenstein, Gregor
Gysi oder Wladimir Kaminer — das ist stets schnell
ausverkauft.

Welche Gabel, welches Glas?

Kades Etikettetraining ist beriihmt.

Seit 15 Jahren gibt es zudem Kades legendares Etikette-
training fiir Schiilergruppen. Der Chef persénlich zeigt
mit humoriger Strenge, wie man sich im Restaurant
benimmt. Dafiir kommen Schulklassen aus ganz
Brandenburg und Berlin. Auch Erwachsene diirfen sich
— auf unterhaltsame Art - schulen lassen. Das Training
der guten Manieren soll sogar bei leichten Beziehungs-
unstimmigkeiten helfen, verspricht der Conférencier.
Aber natiirlich kehrt Kade auch vor der eigenen Tiir.

Seine mittlerweile 14 Mitarbeiter, darunter Bruder
René Kade, der seit 2002 dabei ist und die 1dee zum
Martinsgansessen hatte, oder Marcus Rosenthal, der
seit 2003 dabei ist und dem Kades ein Stiick Seele
gibt, wie auch die Koche Kevin Thiel und Marcel
Wiedermann, ohne die die Kiiche kalt bliebe, sind
ihm wichtig.

Deshalb gibt es viele Stammgaste aus Potsdam und
Berlin. Auch Prominente sind darunter, Schauspieler
aus dem Kiez, Unternehmer oder Politiker. Eine Extra-
wurst bekommt keiner. Ob Kleingértner von nebenan
oder Ministerprasident, jeder ist gleichermafen will-
kommen. Kades Eindruck ist, dass gerade die Promis
die Auszeit auf dem Berg, bei bodenstindiger Kiiche,
genieflen. ,Die Leute lieben das, was sie von frither
kennen®. Es muss nicht immer Chichi oder der letzte
verriickte Trend sein. Oder ortsfremdes Fastfood. ,Bei
mir wird es nie Burger geben®, sagt er nachdriicklich.
Braucht er auch nicht, weil seine Bouletten gut sind.
Die schmeckten sogar Bundeskanzlerin Angela Merkel.

Steffi Pyanoe nach Erziahlungen von Mario Kade
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... mit dem Blick von Mario Kade hinter die

Kulissen des Potsdams der 70er und 80er Jah

Das 1970 in Potsdam geborene Urgestein =~

fithrt Sie an 2 Tagen in diesem Jahr A

durch sein Potsdam. e i \

Mario Kade wird Anekdoten abseits der '
bekannten Reisegeschichten zum Besten geben,
Ausblicke und Einblicke gewdhren, Schrilles und

Skurriles berichten, um Sie dann zum leckeren "‘ 7
Abendessen in sein Restaurant zu begleiten. e
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heutigen beriihmten Bewohnern
im weiteren Verlauf direkt

an der StaatsGrenze zu Westberlin
Cecilienhof, weiter zum KGB-Stéidtchen die
dann zum

»verbotene Stadt”, das
Belvedere auf dem Pfingstberg,
grandiose Ausblicke, neue Geschichten
grof3en Kulissen und dann

Ankommen bei KADES

Hier genieRen Sie ein 3-GANG-MENU, welches saisonal variiert

8.5./5.6./24.7/4.9./9.10.2023 PO (PR
€49,00

jeweils montags 13.30 Uhr am Nauener Tor

Im Preis enthalten: viel SpaB3, Geschichten, Eintritt Belvedere,
Aperitif, 3-Gang-Meni

GruppengroBe: minimal 10, maximal 15 Personen
Exklusivbuchungen ab 10 Personen nach vorheriger Absprache méglich
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Sovmerterrasse

garantiert lhnen bei maximal
70 Platzen:

Schatten und griine Entspannung unter
alten Lindenbaumen

~ OO OO
N

Den schonsten Sonnenuntergang Potsdams
~—
=N

Stimmungsvo" bei herzlichem Service und

bester, bodensténdiger Kiiche

rungen unter (033 Anderungen
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Fewr wn KADES

widrben n Psdams nirallicher Nedurlanatschaftl

Unzihlige Feiern und Hochzeiten durften wir in den

vergangenen Jahren im Kades durchfiihren.

Wir legen Wert auf eine Thren Wiinschen entspre-
chende Planung. Bitte beachten Sie, dass wir ab 2023
nur noch kleinere Feste durchfiihren werden. Hier
beraten Sie gerne Mario oder René Kade, donners-
tags nach vorheriger Terminabsprache.

Reservierungen unter (0331) 293533 - Anderungen vorbehalten



Mario Kades Tafelfreuden im Alltag und
an der Tafel, im Theater und in der Ehe

Mario Kade ladt Sie am 13.10.2023, 2.4. und 5.4.2024
punktlich um 18 Uhr (8 Minuten vorher) zum Training
der guten Manieren, des Stils und der Lachmuskeln
ein. Denn: gutes Benehmen und die Tiicken des
Alltags zwischen Mann und Frau zu meistern, muss
nicht schlimm sein. llluster fiihrt Sie Thr Gastgeber
zu den kleinen und grofden Stolpersteinen im alltdg-
lichen Benehmen, lasst Sie dabei ein 5-Gang-Menii

geniefden, um zu erkliren, zu lenken und zu fiihren.

Aperitif, 5-GANG-MENU, korrespondierende
Getrianke und Kaffee, der VORTRAG

Lassen Sie sich entfithren — kulinarisch und stilecht.

Eine Themenauswahl:

Warum horen Manner nie zu,
wenn die Frau ...?!

Warum sind wir Manner das schwachere
Geschlecht?!

Gibt es das akademische Viertel?!
Was ist 'ne Terrine?!

Der Sorbet?!

17 Uhr oder doch spater?!

Die Sahne ist sauer! ... Herr Ober!

Alle Corona?!

Punktlich 13.10.2023/5.4.2024 pro Person Dresscode: festliche

8 Minuten vorher da! 18.00 Uhr

Reservierungen unter (0331) 293533 - Anderungen vorbehalten

€80,00 Abendgarderobe




KADES

le{';eg BCWC\MV\%
Sl wnol Etkette
fir Seliiler

Was Hinschen nidkt lerte, B
wirel Hang Wil nigmals lernen) (S

Bitte beachten Sie, dass wir Corona-kon-
Fiir Schiiler ab Klasse 8 bis Klasse 12

und Berufsschiiler

form, unsere Innenraumluft komplett von

schidlichen Aerosolen befreien lassen.



pro Person

€20,00

bei 3 Gdngen
und einem Getrank
. inkl. Kurs

pro Person

gl

—_—

€ 25,00

bei 4 Gangen
(dann mit Salat vorweg)
und einem Getrank
inkl. Kurs

MACH

IN BRANDENBURG.

|
Nch es in Brandenburg".. eine Initiative

der IHK Potsdam in
Zusammenarbeit mit der

- Brandenburger Wirtschaft.
Mario Kade gibt auch berufsorientierende
Hilfestellung wéhrend des Kurses mit unter-

stitzendem Material der IHK Potsdam.

Mario Kade ist nicht nur Restaurantinhaber und Qualitdtstrainer, er ist auch
DER Etikette-Trainer fiir alle Lebenslagen.
In seinem interessant-illustren Kurs entfiihrt er die Schiiler in die Welt des guten
Benehmens, des korrekten Speisens, der Liebe im und fiir das Leben.

Er spannt den Bogen vom Anfang des Benehmens iiber den korrekten Umgang
zwischen Frau und Mann, den gedeckten Tisch, den richtigen Umgang
miteinander, der fabelhaften Welt bester Allgemeinbildung, bis hin zu
allerhand Wiederholungen aus Geschichte, Biologie und Geographie.

Die Schiiler lernen, dass gutes Benehmen cool ist, Freude
macht und mit viel Spafl verbunden ist.

Beginn: 9.15 Uhr, nach Vorbestellung in den Monaten
Januar bis April (auRer Dienstags und Mittwochs),
Ende: ca. 13.30 Uhr

LEISTUNGEN:

3 Stunden Training unter Einbeziehung und aktiver
Mithilfe der Schiiler mit den Themen: Restaurant,
Partnerschaft, Kleidung, Handy und seine Folgen,
Bewerbungstraining, Motivation

1,5 Stunden Essen, dabei Korrekturen und Bemerkungen

zum Essen, Kontrolle des Erlernten

Reservierungen unter (03 31) 293533 - Anderungen vorbehalten

Wir servieren, unter Beriicksichtigung von Allergien
und Unvertriglichkeiten folgendes Menii:

Winterlicher

Feines mit Croutons

Gebratenes
auf gebutterten Méhren und Nocken vom Kartoffelstampf

Mineralwasser oder Fafdbrause




o SLyw-Barbecire

Grobe Kartoffelpuffer und Raucherlachs mit frisch geriebenem Meerrettich
Spiegeleier mit Paprikarand 6ru£h/ mal/ angﬁrs
Genuss, Wm ark olem OFR

ZWISCHENDURCH

Kleine Wildbratwiirste

HAUPTSACHLICH VOM GRILL

Lachsfilet auf der Haut gegrillt - Garnelen - Halloumi
kleine Schweinemedaillons - Zucchini und Auberginen gegrillt

NEBENSACHLICH VOM BUFETT

mediterraner Nudelsalat mit Rucola und Prosciutto - Rosmarinkartoffeln -
Schopska- Salat
Baguette- Brot - Erfrischende Dips, feurig, mild und pikant - Krauterbutter

DANACH

Auf dem Ofyr gegrillte und

flambierte Ananas mit Bourbon Vanilleeis

Ofyr und Grillmeister: Grillarrangement

€ 100 pauschal pro Person

mit Vor- und Nachbereitung. € 65,00
Ab 8 bis maximal 20 Personen.

Hqwo pu?|L|')Sm§G 4A40:PI'g

Reservierungen unter (0331) 293533 - Anderungen vorbehalten




Die T“-%@ Werdlen, Viirzer, ote Ende st Wir I.a.ssen au.c.h im Oktobe.r 2023 eine alte
_ ) Familientradition aufleben:
engefalren wnol erste Nacldlriste ..
oo 1B Kalbshaxenessen ab 4 Gaste
_ ok . Unser Vater, Hans Kade, hat sie im Rauenstein in
udber steld vor oer Tilr, . Werder/Havel in den 60er Jahren serviert. Wir haben

das Rezept wiederentdeckt und mit der Kunst

unserer Kéche zu neuem Leben erweckt.

R —
T

GESCHMORTE KALBSHAXE aus der Réhre
kommend, mit feinen Wurzeln und Riiben serviert,
abgerundet mit einer kriftigen SofSe und Butterkar-
toffeln, werden Sie diese kulinarische Raritit lieben.

Ab vier Personen.

pro Person
€36,00

,Wein und Wasser*“-Paket

fiir 4 Personen:

pro Person
€48,00

Reservierungen unter (03 31) 293533 - Anderungen vorbehalten




1.11.-22.12.2023

pro Person ohne Getranke € 42,00
pro Person inkl. rechts genannter Getranke € 49,60

(Alle vorangegangenen Preise verlieren ihre Gultigkeit.)

Kaoles Muﬁns%ansessm

Freuen Sie sich auf unser WUNDERBARES GANSEESSEN!

In groflen Backréhren schmoren Thre Ginse nach guter alter Art.

Wir fiillen Thren Gansebraten mit mérkischen Apfeln, zarten Orangenspalten,
Backpflaumen und Kriutern.

Es werden Thiiringer Kl&fe, mildes Apfelrotkraut und deftiger Griinkohl
gereicht. Eine Martinsgans fiir 4 Personen wird im Ganzen, vortranchiert,
duftend frisch serviert. So ist der Braten ein Erlebnis!

Dazu servieren wir unser Getranke-Paket fiir 4 Personen: 1 Flasche Rotwein,

1 Flasche Mineralwasser, Kaffee oder Espresso oder Cappuccino

DAS

Auch aufer Haus!

Vorweg empfehlen wir lhnen
KADES Vorspeisen: OR‘IGINAL

ab 2 Personen

FEINES GANSESUPPCHEN

ZARTE GANSELEBER
(Preis Vorspeisen laut Tagesangebot am Tisch)



Lassen Sie mich mit der sozialen Marktwirtschaft
beginnen.

Ein Erfolgsrezept, welches gute Schule gemacht hat
in Deutschland.

Ich habe von meinen Eltern gelernt, dass das Leiten
und Fithren eines Restaurants nur mit Verantwor-
tung fiir Mitarbeiter und Umwelt méglich ist. Wir
im KADES stellen uns der Verantwortung. Gerade

in Zeiten des Fachkriftemangels gehért das KADES
zu den wenigen tarifgebundenen Restaurants in
Potsdam. Darauf sind wir stolz, denn wir fliehen
nicht vor unseren sozialen Verantwortungen. Unsere
Mitarbeiter*innen profitieren von abgeschlossenen
Tarifvertragen und regelmafigen Lohn- und Gehaltsstei-
gerungen. Regelmifiger und ausreichender Urlaub sozial
vertragliche Offnungszeiten sowie Weiterbildungen,
Gesundheitsvorsorge und Team- Building sind fiir
uns selbstverstandlich. Einmal im Jahr fahrt das ganze
Team in ein schénes Hotel in Ostdeutschland um dort
an zwei Tagen das Jahr zu planen, zusammen zu sein und
sich zu entspannen. Alle sind dabei, auch die Aushilfen.
Unsere Ware beziehen wir, soweit wie méglich, von

nebenan. Dabei achten wir auf eine gute CO,-Bilanz.

KADES Philosgohie

\Veraubnior ;
e %dfjc’tw&

Im Winter gibt es Salate von verschiedenen Kohlsor-
ten, Pastinake, roter Beete und Méhre, im Sommer
den Spargel vom Bauern von nebenan. Alles kommt
von hier, braucht keine extra Kiihlung und keine lan-
gen Wege. Das Wild aus dem Flaming wird zusam-
men mit dem Schweinefleisch aus Jiiterbog geliefert.
Wir wollen weniger wegschmeifden miissen.

Die Portionen machen satt, verschwenden aber keine
wertvollen Ressourcen.

Lieferwege sind verkniipft und gebiindelt. Drei LKW statt
sechs wie friither; dreimal weniger Abgas in der Stadtluft.
Reparaturen und BaumafRnahmen werden nur von
einheimischen Firmen durchgefiihrt.

So bleiben der Euro, die Steuern und die Sozialab-

gaben in der Region.

Wir heizen mit zwei Kaminen, nur mit schon
herabgefallenem Holz. Kein Baum wurde extra dafiir
geschlagen. Die Warme verpufft nicht, sie wird ge-
puffert. Mit der Abwéarme unserer Kamine beheizen
wir die Kiichenzuluft und Erwidrmen das Wasser. Der
grofle Lehmkamin in der guten Stube speichert die
Wairme der Gaste und gibt diese iiber Nacht wieder
ab. Ein volles Haus verbessert so auch unsere CO,-
Bilanz. Besuchen Sie uns, nicht nur der Umwelt
zuliebe, oft im Winter.

Eine moderne Luft-Warme-Tauschanlage erméglicht
es uns im Winter die Warme aus der Luft in die
Kiiche zu bringen und im Sommer die Kiichenzuluft
zu kiihlen. Natiirlich kommt unser Strom vom regio-
nalen Energieversorger EWP, ab Juli 2019 100 % Oko.
All das hat seinen guten und verdienten Preis, der
fair kalkuliert ist.

Seit 33 Jahren versuchen wir all diese Aspekte zu
beriicksichtigen, einzuhalten und stetig zu verbes-
sern. Das Wohlfiihlen im Kades ist unser wichtigstes

Anliegen.

Thr Mario Kade






Am |, /m%;s% 1990 braude Sich Irmgarel Kade 2usSammen mit Wwem S Marv n oie Selbststin-
&%\@ch Mt oler Er@al\nmod der Kichenmesberin und oem yugenollichen Enbhusiasmus des Solnes
fngen beide an, auk dem Prisoamer Phungstbery en 2artes gastmmamisces Plinzchen 2u setren.

Heude, 33 Jalre Spiter, st das Kades midbendrin w ener fmdob/a{lm kulburlandschalft, vmer
nach el Fumilie Kaole ﬁ;wh Wir Sindl €n fester Bestanotbel der %as—b’mmmv}d#al:l:
Prigdams gewmdlen tnal ad das Erveckde.

Im Kades spenek Sich Budlenhaktngy ol €ine ehrliche n der Traoldbun oler Famlie verwurzetben
Kikche, mict Svﬁroéenm Tiberpretadionen, widr.

Ewkach Kades, Thre Romanze n Gamentrendlen)
Marv Kade wnal Team

Reservierungen unter (03 31) 293533 - Anderungen vorbehalten



Ly KADES-Gutscheine fiir ein tolles Event

Verschenken Swe KADES-Gudschene

Sprechen Sie uns einfach an.

{, Wir stellen Thnen einen Gutschein

Verschenken Sie doch KUNST UND KULINARIK!
Mit einem Geschenkgutschein von KADES machen Sie Thren
Lieben eine wirkliche FREUDE und beleben kulturell den

dunklen Januar und Februar 2024!
N 4 (%)

fir die gewiinschte

Veranstaltung aus.

= 2110304 :plig



Es ol ZU KADES an

Yy 31.12.2023

geschlossene Silvesterveranstaltung

25. und 26. Dezember 2023
WEITHNACHTSESSEN

Offnungszeiten an den Feiertagen im gesamten
Restaurant:

1.30-13.45 Uhr 17.00-19.00 Uhr = /A(VI/ We\.\!\M,CJ/\ThCH/

14.00-16.15 Uhr 19.15-21.00 Uhr

Festliche Speisen und Weihnachtliches am Kamin, al) \rl/ 0(.[;6 %U:& S‘h}l)e Frl;goumg!

Kades Klassiker und Kades gute Kiiche empfehlen sich.

Unbedingt rechtzeitig vorbestellen!

Reservierungen unter (03 31) 293533 - Anderungen vorbehalten
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Silvester 2023 im KADES

18.00 Uhr Einlass, PROSECCO zur Begriifdung

4-GANG-MENU

Potsdamer KABARETT OBELISK zum Silvesterabend

TANZ im Wintergarten

23.45 Uhr Wanderung zum Pomonatempel
und dem Belvedere

0.00 Uhr MITTERNACHTSSEKT am Pomonatempel
mit dem atemberaubenden Blick auf die Potsdamer
und Berliner Feuerwerks-Skyline

0.30 Uhr Riickweg zum Restaurant

Mitternachtssnacks auf lhren Tischen arrangiert

Musik und Tanz

2.00 Uhr miide sind wir und gehen zur Ruh, schlielen
unsre Augelein in der ersten Nacht des Jahres 2024 zu.

inkl. oben genannter pro Person
Leistungen €98,00

Das erste Mittagessen des
Jahres - NATURLICH bei KADES

1. Januar 2024 von 12.00 bis 17.00 Uhr geéffnet

NEUJAHRSSCHMALUS 4 la carte!

Wie in jedem Jahr ... auf dem Belvedere dem Neu-
jahrskonzert lauschen und danach ab zu KADES

zum gemiitlichen Neujahrsschmaus a la carte!

Unbedingt vorbestellen

KADES-PAUSE
vom 2. bis 5.
Januar 2024

gonnt sich lhr

Kades-Team eine
ganz kurze
Auszeit.

J

Reservierungen unter (0331) 293533 - Anderungen vorbehalten



MAI BIS SEPTEMBER 2023

Mo 8.5.23 GRENZTOUR

Viel Spaf, Geschichten, Eintritt Belvedere

3-Gang-Menii pro Person € 49,00
Mo 5.6.23 GRENZTOUR unds.o. pro Person € 49,00
Mo 24.7.23 GRENZTOUR unds.o. pro Person € 49,00
Mo 4.9.23 GRENZTOUR unds.o. pro Person € 49,00
OKTOBER 2023
Mo 9.10.23 GRENZTOUR unds.o. pro Person € 49,00
Fr 13.10.23 KADES TAFELFREUDEN

Stil und Ertikette gewiirzt mit Humor

und Augenzwinkern pro Person € 80,00
Mo 16.10.23 HARALD MARTENSTEIN

Lesung und 3-Gang-Menii pro Person € 55,00
NOVEMBER 2023
Do 9.11.23 DR. GREGOR GYSI

Vortrag und Martinsgans pro Person € 55,00

Ffr 10.11.23 POTSDAMER KABARETT OBELISK
Kabarett und Martinsgans pro Person € 55,00

Reservierungen unter (03 31) 293533 - Anderungen vorbehalten

Terwiniibersichet 202%/74

Do 16.11.23 COMPANIE THERESA LANTEZ

Flamenco und Martinsgans pro Person € 55,00
fr 17.11.23 HARALD MARTENSTEIN

Lesung und Martinsgans pro Person € 55,00
Mo 20.11.23 EIN GASTWIRT PACKT AUS

Verwunderliches aus 33 Jahren Gastwirtdasein

mit Mario Kade und Martinsgans pro Person € 55,00
Do 23.11.23 MARTIN SIERP

Fiirst Class Comedy und Martinsgans pro Person € 55,00
Fr 24.11.23 POTSDAMER KABARETT OBELISK

Kabarett und Martinsgans pro Person € 55,00
Mo 27.11.23 THEATERSPORT BERLIN

Improvisationstheater und Martinsgans  pro Person € 55,00
Do 30.11.23 DINNER FOR ONE

mit Original-Menii: Mulligatawny-Suppe, Gegrilltes
Maishihnchen, Obstsalat und Eis pro Person € 55,00

DEZEMBER 2023

Mo 4.12.23 POTSDAMER KABARETT OBELISK
Kabarett und Weihnachtsgans pro Person € 55,00

Beginn der Veranstaltungen jeweils 18.00 Uhr



Do 6.12.23

Fr 7.12.23

Mo 11.12.23

Mi 13.12.23

Do 14.12.23

Fr 15.12.23

By

Mo 18.12.23

Do 21.12.23

MARTIN SIERP

Fiirst Class Comedy und Weihnachtsgans pro Person € 55,00
THEATERSPORT BERLIN

Improvisationstheater und Weihnachtsgans pro Person € 55,00
DINNER FOR ONE

mit Original-Menii: Mulligatawny-Suppe, Gegrilltes
Maishahnchen, Obstsalat und Eis pro Person € 55,00
EIN GASTWIRT PACKT AUS

Verwunderliches aus 33 Jahren Gastwirtdasein

mit Mario Kade und Weihnachtsgans pro Person € 55,00
POTSDAMER KABARETT OBELISK

Kabarett und Weihnachtsgans pro Person € 55,00
NILS HEINRICH - NEU -

,Junger Gebrauchter” und Weihnachtsgans pro Person € 55,00
HARALD MARTENSTEIN
Lesung und Weihnachtsgans
THEATERSPORT BERLIN
Improvisationstheater und Weihnachtsgans pro Person € 55,00

pro Person € 55,00

JANUAR 2024

—

Fro 12.1.24

KADES FEUERZANGENBOWLE
Feuerzangenbowle, Stroganoff-Menii
und der Filmklassiker

pro Person € 42,00

Beginn der Veranstaltungen jeweils 18.00 Uhr

Fr

Fr

Mo

19.1.24

26.1.24

29.1.24

POTSDAMER KABARETT OBELISK
Kabarett und 3-Gang-Menii pro Person € 55,00
KADES FEUERZANGENBOWLE

Feuerzangenbowle, Stroganoff-Menii

und der Filmklassiker pro Person € 42,00
DR. GREGOR GYSI (Termin unter Vorbehalt)

FEBRUAR 2024

Fr 2.2.24
Mo 12.2.24
M 14.2.24
Sa 17.2.24
Fr  23.2.24
Sa 24.2.24

Vortrag und 3-Gang-Menii pro Person € 55,00
KADES TAFELFREUDEN

Stil und Ertikette gewiirzt mit Humor

und Augenzwinkern pro Person € 78,00
HARALD MARTENSTEIN

Lesung und 3-Gang-Menii pro Person € 55,00
VALENTINSTAG

4-Gang-Menii mit Aperitif pro Person € 62,00

KADES FEUERZANGENBOWLE
Feuerzangenbowle, Stroganoff-Menii

und der Filmklassiker pro Person € 42,00
POTSDAMER KABARETT OBELISK

Kabarett und 3-Gang-Menii pro Person € 55,00
KADES FEUERZANGENBOWLE
Feuerzangenbowle, Stroganoff-Menti

und der Filmklassiker

pro Person € 42,00

Reservierungen unter (0331) 293533 - Anderungen vorbehalten



MARZ 2024

—

Fr 8.3.24 FRAUENTAG

Theatersport und 3-Gang-Menii pro Person € 55,00
So 10.3.24 HARALD MARTENSTEIN

Lesung und 3-Gang-Menii pro Person € 55,00
Mo 11.3.24 POTSDAMER KABARETT OBELISK

Kabarett und 3-Gang-Menii pro Person € 55,00
fr 15.3.24 UBERRASCHUNGSMENU - NEU -

Kultur-Act und 3-Gang-Menii pro Person € 55,00
Mo 25.3.24 DR. GREGOR GYSI (Termin unter Vorbehalt)

Vortrag und 3-Gang-Menii pro Person € 55,00
APRIL 2024

Fr 5.4.24 KADES TAFELFREUDEN

Stil und Ertikette gewiirzt mit Humor

und Augenzwinkern pro Person € 80,00

Fr  19.4.24 EIN GASTWIRT PACKT AUS

Verwunderliches aus 33 Jahren Gastwirtdasein

mit Mario Kade und 3-Gang-Menii pro Person € 55,00

Reservierungen unter (03 31) 293533 - Anderungen vorbehalten

Der Kolumnist des TAGESSPIEGELS
liest im Kades
Harald Martenstein gilt vielen als Deutschlands

wichtigster Kolumnist. Seine Themen findet er in
der groflen Politik genauso wie in den kleinen

Zumutungen des Alltags.

16.10.2023 12.2.2024 €55,00
17.11.2023 10.3.2024 pro Person
18.12.2023 fur Kunst und

Kulinarik

Beginn der Veranstaltungen jeweils 18.00 Uhr



Abgeordneter im Deutschen Bundestag,
Rechtsanwalt, Publizist, Moderator
Gregor Gysi spricht diskutiert tiber sein Buch:

,Ein Leben ist zu wenig*.

9.11.2023 €55,00
29.1.2024? oro Person
25.3.2024? fiir Kunst und

Kulinarik

Beginn der Veranstaltungen jeweils 18.00 Uhr

Companie
Theresa Lantez

Flamenco Impressionen

Flamenco in vollendeter Form — sinnlich, wild,
verfiihrerisch.

Nach einer klassischen Tanzausbildung bereits im
Kindesalter spezalisierte sich die gebiirtige Berlinerin
Theresa Lantez spater in Spanien und Deutschland

auf den Flamencotanz.

16.11.2023 €55,00

pro Person
fur Kunst und
Kulinarik

Maril*Kade

Ein Gastwirt packt aus - geschont

wird keiner!

Ein halbes Leben Kellner, Wirt und ,Pfarrer”... die
Show rundum Verwunderliches, die Wende, Gaste,
Gastinnen und MeTwo.

Die Weihnachtsgans und Eintritt zum Erlebnisbericht.

20.11.2023 €55,00
13.12.2023 pro Person
19.4.2024 fur Kunst und

Kulinarik

Reservierungen unter (0331) 293533 - Anderungen vorbehalten



Mein Bestes Stiick - Best of 10 Jahre
Lass dich vom Comedy-Magic-Alleskénner Martin

Sierp in 120 rasanten Minuten buchstiblich ver-
zaubern. Es erwarten dich: unerklirliche Wunder,
wackelnde Ohren, perfekte Parodien, komische
Kunstfiguren, wie der Fiirst der Finsternis, pfiffige
Modetipps von Kénig Karl, Bauchreden, eine wunder-

bare Weinvermehrung und und und ...

23.11.2023 €55,00
6.12.2023 pro Person
fir Kunst und

Kulinarik

Reservierungen unter (0331) 293533 - Anderungen vorbehalten

FOTSUAIMETIEDEeretr
DNEIISK

Bella Liere und Andreas Zieger auf
Gansetour

Das neue Programm 2023

Freuen Sie sich gemeinsam mit uns auf das
kabarettistische Urgestein Potsdams.

Gott sei Dank geht uns die Politik nicht aus!

10.11.2023  19.1.2024 €55,00

24.11.2023  23.2.2024  pro Person
4.12.2023 11.3.2024 farkunst und

14.12.2023 dnar

Die phantastische Improvisations-Show

Die ganz spontane Impro-Show! Zuriicklehnen und

bespielen lassen ist nicht! Das Publikum fiihrt Regie
an diesem Abend und wird doch nach allen Regeln der

Kunst unterhalten. Also: Improvisationstheater pur!

27.11.2023 8.3.2024 €55,00
7.12.2023 pro Person
21.12.2023 fur Kunst und
e Kulinarik

Beginn der Veranstaltungen jeweils 18.00 Uhr



Tradition im Kades
Mit dem wohl beriihmtesten Menii der Welt:
The same procedure as every year, James!

Kaps und Kleinau in Héchstform.

30.11.2023 €55,00
11.12.2023 pro Person
fir Kunst und

Kulinarik

Beginn der Veranstaltungen jeweils 18.00 Uhr

Junger Gebrauchter

Tauchen Sie ein in die Welt des Komikers, Buchautors,
Liedermachers, Raketenphysikers, Fantasieveganers,
gelesenen Feministen, Bahnkunden und Cookieakzep-

tierers Nils Heinrich.

15.12.2023 € 55,00

pro Person
fur Kunst und
Kulinarik

I
o sty
Heinz_ Ruhmann

zan

Pfeiffer mit drei, f” - eins vor, zwei nach
dem ,ei".

Romantische Erinnerungen an die Schulzeit aus
Zeiten vor fast 80 Jahren. Dieser Kino-Klassiker
vergniigt auch heute noch — zum zigsten Mal.

Wir servieren lhnen ein feurig-kulinarisches Erlebnis,

erstmals in 3 Gingen, teilweise in schwarz-weif3.

12.1.2024 17.2.2024 €42,00
26.1.2024 24.2.2024 pro Person
fur Kunst und

Kulinarik

Reservierungen unter (0331) 293533 - Anderungen vorbehalten



KADES

Im Januar, Februar und Marz ist unser Programm bares Geld wert.

Sie bestellen zwei Hauptginge und das giinstigere Gericht

oder gleich teure Gericht geht auf unsere Rechnung!

Giiltig:

Mo, Di, Do und Fr

An den Wochenenden
und an Feiertagen,

sowie am 14.2. und bei
Sonderveranstaltungen
und besonderen kulina-
rischen Highlights wie
Haxenessen, Martinsgans
und Kunst und Kulinarik

gilt der Gutschein nicht!

Nach dem Motto:
Geschenkt mit Herz,
genossen mit Verstand

und Freude



Dinner for Z

in der guten Stube

In England wird er schon seit dem Mittelalter gefeiert, ist also
keine neumodische Erfindung des Blumenladens von nebenan. Und
ganz ehrlich, selbst wenn es anders wire: der Valentinstag ist doch
viel zu schén, um auf ihn zu verzichten. Und deshalb lassen wir
uns jedes Jahr am 14. Februar wieder gern von unseren Liebsten in
Kades Restaurant Am Pfingstberg fiithren, um zu genieflen! Denn
die Liebe geht auch und gerade durch den Magen.

Wir servieren ein verfithrerisches 4-GANG-MENU inkl. Aperitif

und bereiten Ihnen einen traumhaften Abend

14.2.2024 pro Person
18.00 Uhr €60,00

Reservierungen unter (0331) 293533 - Anderungen vorbehalten




ierungen unter (0331) 293533 -

Anderungen,

behalten

Am 8. Marz ist

F mum{aq,

Feiern Sie mit uns!

Die ganz sponane Improshow
Weltweit wird am 8. Marz der Frauentag gefeiert

und das schon seit 111 Jahren. Fiir Frauen die gerne

improvisieren genau das Richtige

Frauen erwiinscht! Manner geduldet!

~
—-

3-GANG-MENU und Eintritt zum Theatersport

~
—-

8.3.2024 pro Person
18.00 Uhr €55,00



Leichte OSTERLICHE SPEISEN unverfilscht OSTERSONNTAG/OSTERMONTAG:
g Vl/ und lecker arrangiert 11.30 Uhr 1. Service,
14.00 Uhr 2. Service,
S r _(:rl'k\," wn J'M KARFREITAG UND KARSAMSTAG: 17.15 Uhr 3. Service
2 jeweils 12.00 Uhr bis 21.00 Uhr 19.15 Uhr 4. Service
m 8 s inklusive Veranda
_0Os un Kaoles geniei®en.
{ UNBEDINGT VORBESTELLEN!

| R - N ' . X\ =

»

AW\

Bild: Fotolia

®
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Neues 2w den, O@M&%@‘m

Wir, das Kades, wollen durch gute Arbeitsbedingun-

gen fiir unsere Mitarbeiter*mnen eine Wohlfiihloase

fiir unsere Giste sein. Nicht jeder'W

in den Offnungszeiten fiir unsge G3

-

Offnungszeiten von April bis Oktober 2023 (Mittwoch ist Ruhetag):

Mo, Di, Do und Fr: 12.00 - 16.00 Uhr
| 17.00 - 19.00 Uhr
und:19.15 Uhr bis 21.15 Uhr
111.45 Uhr bis 13.45 Uhr
14.00 Uhr bis 16.00 Uhr
17.00 Uhr bis 19.00 Uhr

und 19.15 Uhr bis 21.15 Uhr

Samstag:

Reservierungen unter (03 31) 293533 - Anderungen vorbehalten

geln kénnen. Trotz Fachkréiftemagel

11.45 Uhr bis 13.45 Uhr
14.00 Uhr bis 16.00 Uhr

und 17.00 Uhr bis 20.00 Uhr

Sonntags schlie3t das Kades um. 20.00 Uhr

Sonntag:

Ruhetage von'November bis Dezember
laut Programm, von Januar bis Marz
Dienstag und Mittwoch

2 o
So‘]]ge' Thnen

r.eicl'i‘enJ weil $

zwei Stun ds 1

: "‘ ach bei Threr Reservierung, dass sie

langer .a:lél_? S_i_y_pden verweilen mochten. &
L

ok

‘Familienfeiern und andere Events werden individu-

ell abgesprochen und die Offnungszeiten auf Thre

* Wiinsche abgestimmt.

_#Anderungen ausdriicklich vorbehalten.

-



KADES kulinarische Freuden -
regional und saisonal!

TYPISCH — DIESE KUCHE

Januar bis April

-~

KADES WINTERGERICHTE

April bis Mai
ﬁ"\

IM FRUHLING BARLAUCH
UND SPARGEL im KADES

Mai bis September

-~

SOMMERLICH UND REGIONAL -
einfach KADES

November bis Dezember

-/

MARTINSGANS IST KULT

im KADES - wo sonst!

Reservierungen unter (0331) 293533 - Anderungen vorbehalten




Hinweise zu Sonderveranstaltungen und anderen Highlights von

KADES Restaurant,, Am Pfingstberg”

Allgemeine Geschiftsbedingungen fiir Veranstaltungen mit Kunst und Kulinarik

Wir bitten Sie an allen Veranstaltungen und kulinari-
schen Highlights um rechtzeitige Reservierung.

Bei Sonderveranstaltungen und kulinarischen High-
lights akzeptieren wir EC-KARTENZAHLUNG UND
BARZAHLUNG.

DIE ZAHLUNG MIT DER KREDITKARTE IST AN
SOLCHEN TAGEN LEIDER AUSGESCHLOSSEN
(bei allen in diesem Programm beschriebenen
Leistungen).

Vorbestellte Karten werden am Tag der Veranstal-
tung bezahlt, bei grofleren Gruppen behalten wir
uns vor, Thnen eine Vorabrechnung zu stellen.

DIE BESTELLTEN KARTEN KONNEN SPATES-
TENS 4 WOCHEN VOR DER VERANSTALTUNG
ZURUCKGEGEBEN WERDEN. EINE SPATERE
RUCKGABE IST NICHT MOGLICH.

WIR WEISEN DARAUF HIN, DASS SIE MIT DER
BESTELLUNG ZU EINER VERANSTALTUNG
EINE THEATERKARTE ERWORBEN HABEN UND
DIESE, WIE UBLICH, VON DER RUCKGABE AUS-
GESCHLOSSEN IST.

WIR BITTEN SIE UM VERSTANDNIS, DASS WIR
IHNEN DAHER IMMER DIE 4 WOCHEN VOR
DER VERANSTALTUNG GEBUCHTEN KARTEN
BERECHNEN MUSSEN.

Alle Preise sind Endpreise inkl. der gesetzlich
giiltigen MwSt. In diesen ist, bei Kultur- und
Kulinarik-Veranstaltungen, der Eintritt und das Essen
enthalten.

Die Preise verstehen sich ohne Getranke, es sei denn,
diese sind im Angebot beschrieben.

( RESTAURANT ,AM PFINGSTBERG" ]
Das Austlugsloal
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info@restaurant-pfingstberg.de
www.restaurant-pfingstberg.de

Die aktuellen Offnungszeiten finden Sie auf Seite 33
in dieser Broschiire oder auf unserer Homepage.



